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Abstract. Many people like packaged food that tastes good and is relatively cheap. This research aims to analyze 
the feasibility of the crispy tofu business as one of the UMKM innovations to increase people's tastes. This 
research method is descriptive qualitative which uses primary data and secondary data. The data collection 
techniques used were interviews and documentation. The results of this research indicate that the crispy tofu 
business is feasible to continue running based on financial aspects. 
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Abstrak. Banyak masyarakat yang menyukai makanan kemasan dengan rasa yang enak dan harga relatif murah. 
Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis kelayakan usaha tahu kriuk sebagai salah satu inovasi UMKM guna 
meningkatkan selera masyarakat. Metode penelitian ini yaitu kualitatif deskriptif yang menggunakan data primer 
dan data sekunder. Teknik pengumpulan data yang digunakan adalah wawancara dan dokumentasi. Hasil 
penelitian ini menunjukkan bahwa usaha tahu kriuk layak untuk terus dijalankan berdasarkan aspek keuangan. 
 
Kata kunci: Kewirausahaan, UMKM, Inovasi, Bisnis 
 
LATAR BELAKANG 

Dalam suatu pemasaran banyak sekali bentuk dan macam-macam aneka ragam 

makanan dari yang kecil hingga yang besar dan dari yang murah hingga sampai yang mahal. 

Pada saat ini banyak sekali masyarakat yang lebih menyukai makanan kemasan dengan rasa 

yang enak dan harga relatif murah, namun kualitas tetap terjamin. Untuk memenuhi permintaan 

masyarakat tersebut harus diciptakan suatu kegiatan usaha yang sifat nya kreatif, inovatif dan 

memiliki daya saing yang tinggi, sehingga dapat menarik perhatian masyarakat untuk membeli 

produk yang kita tawarkan. 

Usaha tahu kriuk ini merupakan salah satu makanan ringan yang bersumber dari bahan 

baku tahu yang dipadukan dengan tepung terigu.  Tahu kriuk merupakan salah satu gorengan 

yang populer di Indonesia. Tekstur renyah dan rasa gurihnya bikin ketagihan penikmatnya dan 

bisa jadi peluang usaha UMKM yang menjanjikan. Tahu kriuk banyak dikonsumsi dan populer 

di Indonesia. Tidak hanya harga yang relative murah akan tetapi juga varian rasa yang berbagai 

macam sehingga dapat menarik perhatian pembeli.  

Tahu kriuk menjadi salah satu dari usaha olahan tahu yang terletak di depan Indomaret 

Jalan Mastrip Kabupaten Jember. Usaha ini bergerak di bidang produksi tahu kriuk dengan 

melalui proses pengolahan mulai dari pemotongan tahu berbentuk dadu, lalu dibaluri dengan 

tepung terigu, sesaat sebelum digoreng pastikan minyak di dalam wajan benar benar panas 
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sebelum menggoreng tahu lalu goreng hingga berubah warna sampai kecokelatan lalu diberi 

bumbu tabur dan pengemasan produk. Tahu kriuk merupakan Usaha Mikro Kecil Menengah 

(UMKM) yang dimiliki perseorangan. Berdirinya usaha ini sudah dimulai sejak 15 tahun lalu 

dimana pemiliknya ingin menambah pendapatan dan memanfaatkan peluang usaha yang ada.  

Adanya kelebihan yang tertera diatas masih belum dapat dipastikan terkait kelayakan 

usaha yang dijalankan sehingga masih diperlukan adanya pemahaman layak atau tidak layak 

usaha tersebut untuk di bangun guna memperkecil resiko baik resiko yang dapat dikendalikan 

maupun meminimalisir resiko yang tidak dapat dikendalikan. 

Dalam peine ilitian ini stuidi keilayakan bisnis me iruipakan suiatui me itodei ataui cara yang 

te irdiri dari be irbagai aspe ik pe inilaian uintu ik meinge itahuii apakah su iatui uisaha yang akan 

dike irjakan layak ataui tidak. Seihingga dapat dikatakan juiga suiatui alat peiramalan yang sangat 

muimpuini uintuik meinge itahuii keimuingkinan-ke imuingkinan yang akan te irjadi, seirta dapat se ige ira 

me ingambil keipu ituisan atas hasil yang dipe irole ih yakni me ineirima ataui me inolak uisaha teirse ibu it. 

 

KAJIAN TEORITIS 

Kondisi Umum Lingkungan 

Tahui kriu ik meiruipakan camilan yang sangat diminati ole ih banyak kalangan baik anak-

anak, reimaja mauipu in orang tu ia kareina dinilai me imiliki kanduingan proteiin tinggi dari tahui 

me injadikan tahui kriuik se ibagai alte irnatif camilan yang le ibih seihat. Dilihat dari banyaknya 

peingge imar makanan ini, maka dapat dike itahuii bahwa tahu i krispi me imiliki pe ilu iang uisaha yang 

sangat be isar dikareinakan adanya pe irse ipsi masyarakat yang me inilai tahui kriu ik adalah makanan 

yang se ihat dan einak.  

Potensi Sumber Daya 

Beirdasarkan data Keimeinte irian Peirtanian (Keimeintan), rata-rata produiksi keide ilai 

nasional adalah seibe isar 687.151 ton per tahun. Deingan teirseidianya suimbeir daya yang beisar 

te irse ibu it uisaha ini me imanfaatkan keideilai te ise ibu it deingan me imbu iat produik yang uinik, einak 

seikaligu is me inye ihatkan. Be irdasarkan data pe irole ihan dari Badan Puisat Statistik Kabuipatein 

Jeimbe ir meimpe iroleihan produ iksi ke ideilai se ibe isar 7.737,43 ton peirtahu in. Hal ini me injadikan 

tahui sangat dibuituihkan uintuik meingolah suimbeir daya yang ada. Se idangkan juimlah pe indu idu ik 

kabuipatein jeimbe ir me inu iruit Badan Pu isat Statistik (BPS) Kabu ipatein Jeimbeir, Jawa Timuir, 

me inye ibu itkan meincapai 2.54 jiwa. 
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Gambar 1. Juimlah pe indu idu ik Kabuipatein Je imbeir Tahuin 2020 be irdasarkan hasil SP2020 

(Su imbe ir: Dinas Ke ipe indu idu ikan Dan Peincatatan Sipil Kab. Je imbeir) 

Peluang Pasar 

Produ ik tahui kriuik me iruipakan makanan ringan atau i camilan yang meimiliki pangsa 

pasar yang cuiku ip luias. Beirikuit analisis SWOT produ ik Tahu i kriuik : 

 Stre ingth 

1. Bahan bakui tahui kriuik mu idah didapatkan dan reilatif muirah 

2. Produ ik meimiliki rasa yang einak de ingan be irbagai varian rasa seihingga dapat 

meimeinu ihi seile ira konsuime in. 

3. Uisaha ini te irle itak di te impat yang strateigis, deikat deingan areia peimuikiman, seikolah, 

dan kampuis. 

4. Prose is produ iksi yang reilatif se ideirhana dapat me inghasilkan tahui kriuik de ingan biaya 

produiksi yang reindah. 

 Weiakne iss 

1. Uisaha ini leibih fokuis pada pe injuialan offline i, seihingga beiluim dapat meimanfaatkan 

poteinsi peinjuialan onlinei se icara maksimal. 

2. Uisaha ini be iluim me ilakuikan promosi dan pe imasaran yang aktif dan massif uintu ik 

meinjangkau i le ibih banyak konsuimein poteinsial di lu iar areia se ikitar uisaha.  

3. Beirgantuing pada kuialitas bahan bakui tahui yang seiring tidak konsistein 

4. Ke ite irgantu ingan pada suihu i ruiang 

 Oppotu irnitie is 

1. Pe iningkatan minat masyarakat teirhadap makanan seihat 

2. Produ ik Tahu i kriuik dapat me inge imbangkan inovasi varian rasa agar me inarik minat 

konsu imein 

3. Uisaha dapat be ikeirja sama de ingan produ isein tahu i lokal uintu ik meimastikan pasokan 

bahan bakui yang stabil dan beirkuialitas tinggi. 

4. Me inge imas Tahui kriuik seime inarik muingkin uintu ik meinarik minat para  konsu imein 
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 Threiats 

1. Banyaknya ju imlah peisaing dalam uisaha tahui kriuik 

2. Konsuime in yang mu idah bosan 

3. Harga bahan bakui yang bisa saja be iruibah-uibah te iruitama kacang keide ilai 

4. Pe iruibahan seile ira dan pre ifeireinsi peilanggan 

Analisis Kelayakan Usaha 

1. HPP (Harga Pokok Produ iksi)  

Dalam eimpat builan dibuiat produik tahui kriuik seibanyak 3.000 buingku is seilama eimpat builan 

maka, harga pokok produiksi yang didapat adalah se ibe isar : 

HPP = Biaya habis pakai : Total produ ik = Rp 4.000.000 : 3.000 = Rp 1.333. Artinya u intu ik 

meindapatkan ke iuintuingan, harga pokok produiksi haruis diatas Rp.1.333 pe ir buingku is. 

Be irdasarkan Harga Pokok Produ iksi diatas, harga tahui kriuik diteitapkan seibagai Rp 5.000 

pe ir bu ingku is. Uintuik pe ir bu ingku is de ingan isi 15 potong tahui krispi. 

2. BE iP (Breiak Eiveint Point) 

BE iP = Total biaya produ iksi:Harga juial peirbuingku is= Rp 4.000.000: Rp 5.000= Rp 800, 

hasil BEiP me inu injuikkan bahwa produiksi tahui krispi akan me incapai titik seiimbang ataui 

impas, yaitui ke iadaan tidak ru igi mauipu in tidak uintu ing jika me injuial 3.000 buingku is se ilama 

e impat builan de ingan harga Rp 5.000 pe ir buingku is. 

3. Hasil Peinjuialan (Omzeit) 

Omze it ataui hasil pe injuialan dalam seikali produiksi tahui kriuik yaitui seibe isar Rp.5000 x 3.000 

= Rp 15.000.000. 

4. B/C Ratio (Beine ifit and Cost Ratio) 

B/C Ratio= Hasil pe injuialan : total biaya produ iksi= Rp 15.000.000: Rp 4.000.000=3,75 

Kare ina nilai ratio leibih dari 1, maka uisaha ini layak dijalankan. Artinya satuian biaya 

dikeiluiarkan dipeirole ih dari hasil pe injuialan seibeisar 75% dari biaya yang dike iluiarkan. 

5. Ke iuintuingan 

Ke iuintuingan peir buingku is=Harga juial peir bu ingku is-HPP peir bu ingku is= Rp 5.000-

Rp1.333=Rp 3.667 pe irbuingku is. Jadi, keiu intuingan produ iksi Rp 3.667x3.000=Rp 

11.001.000 dalam eimpat bu ilan produ iksi. 

6. PBP (Payback Pe iriod) 

PBP = Total inve istasi : (BE iP x ke iu intu ingan peir buingku is) = Rp. 15.000.000 : (Rp. 800 x 

Rp. 3.667) = 5,1 kali produ iksi (5 kali) 
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METODE PENELITIAN 

Pe ineilitian ini meinggu inakan me itode i kuialitatif deiskriptif dimana data yang digu inakan 

yaitu i beiruipa data primeir dan se iku inde ir. Data primeir dipe irole ih dari wawancara de ingan pe imilik 

uisaha Tahui Kriu ik se ibagai re isponde innya, data se iku inde ir dipeirole ih dari dokuimeintasi beiruipa foto 

dan vide io prose is peimbuiatan Tahui Kriu ik. Meitode i peingu impu ilan data yang digu inakan yaitui 

wawancara dan dokuimeintasi. 

 

HASIL DAN PEMBAHASAN  

Tahap Persiapan 

Tahap ini me iruipakan tahap pe irtama dalam me imu ilai uisaha tahui kriuik. Prose is yang 

dilakuikan yaitui meilakuikan stuidi meinge inai produik olahan tahui kriuik se irta meimbe ili alat dan 

bahan pe inu injang uisaha se ilain itui dipeirsiapkan deisain uintuik keimasan dari produ ik tahu i kriuik. 

Persiapan Peralatan 

No. Peralatan Keterangan 

1. Wajan 2 Bu iah 

2. Tabuing Gas 2 Bu iah 

3. Kompor 1 Bu iah 

4. Spatuila 1 Bu iah 

5. Saringan 1 Bu iah 

6. Peiniris 2 Bu iah 

7. Se indok 2 Bu iah 

8. Tople is 8 Bu iah 

9. Timba 2 Bu iah 

10. Staple irr 1 Bu iah 

Persiapan Bahan 

No. Peralatan Keterangan 

1. Tahui 30 Buiah 

2. Te ipuing 5 kg 

3. Minyak 5 lite ir 

4. Buimbui Tabuir Balado 1 Buingkuis 

5. Buimbui Tabuir Ayam 1 Buingkuis 

6. Buimbui Tabu ir Ke ijui 1Bu ingku is 

7. Buimbui Tabuir Barbe iquie i 1Bu ingku is 

8. Buimbui Tabuir Pe idas Asin 1 Buingkuis 

9. Buimbui Tabu ir Pe idas Manis 1 Buingkuis 
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10. Buimbui Tabuir E ikstra Pe idas 1 Buingkuis 

Uintuik meimproduiksi dalam juimlah beisar maka peirbandingan di lakuikan seisu iai 

deingan takaran yang te ilah di teintuikan di atas  

Tahap Produksi 

Tahap produiksi me ilipuiti prose is peimbu iatan tahui kriu ik dan peimbu iatan keimasan produik.  

1. Tahap peimbuiatan tahui kriu ik dimuilai dari proseis peimotongan tahu i beirbe intuik dadui. 

 

2. Se iteilah dipastikan tahui teirpotong se imuia ke imu idian masuik pada tahap pe ineipu ingan. Pada 

tahap ini tahui dibaluirkan pada teipu ing tapioka seicara meirata. 

 

3. Tahap seilanjuitnya yaitu i tahap pe inggore ingan deingan meimanaskan minyak teirle ibih dahuilui. 

4. Jika dipastikan minyak su idah panas maka gore ing tahui meinggu inakan teiknik deieip frying 

guina me inciptakan rasa gu irih dan krispi. 
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5. Jika suidah dipastikan matang de ingan ciri tahu i suidah beirwarna goldein brown maka tiriskan 

tahui agar tidak teirlalu i banyak kadar minyak pada tahui. 

 

6. Se iteilah tahui seite ingah dingin tabuiri tahui deingan buibu ik peirasa seisu iai de ingan yang 

diinginkan. 

 

7. Se iteilah buibu ik peirasa me irata keimas tahui kriuik pada ke imasan yang su idah dise idiakan. 

 

Tahap Pengemasan 

Ke imasan yang digu inakan pada tahui kriuik me inggu inakan kraft papeir beirbahan ke irtas. 

Kraft papeir ini digu inakan uintu ik me imastikan kuialitas tahu i agar teitap krispi dan higieinis hingga 

sampai pada konsuimein. 

Tahap Pemasaran 

Tahap pe imasaran pada tahui kriu ik ini adalah deingan me ilakuikan pe injuialan seicara 

offline i, dimana peinjuial meimasarkan produiknya di deipan Indomare it di Jalan Mastrip deingan 

targe it peimasaran yaitui mahasiswa, anak seikolah, dan pe indu idu ik seiteimpat.  
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Tahap Evaluasi  

Tahap eivaluiasi dilakuikan se icara beirkala yaitui seiminggu i seikali te irhadap produik 

me ilipuiti cita rasa, teiknik peimbuiatan dan keimasan. Hal teirse ibu it dapat dilihat be irdasarkan 

juimlah produik yang te irjuial seilama se iminggu i dan keitahanan makanan mauipu in peiruibahan cita 

rasa makanan. Eivaluiasi ini diharapkan dapat me iningkatkan pe injuialan dan minat konsu imein 

te irhadap produ ik. 

 

KESIMPULAN DAN SARAN 

Tahui kriuik me iruipakan makanan yang me imiliki poteinsi uintuik dijadikan seibagai 

ce imilan ringan yang se ihat bagi se imu ia kalangan de ingan beirbagai varian rasa yang teirse idia. 

Tahui kriu ik ini dike imas deingan meingu inakan kraft papeir beirbahan keirtas deingan tuijuian 

me injaga kuialitas produik hingga sampai pada konsu ime in. Produ ik ini dibuiat deingan higieinis 

guina me injaga keibeirsihan produik. Prose is peimasaran tahui kriuik dilakuikan seicara offlinei deingan 

targe it peimasaran yaitui mahasiswa, anak seikolah dan peindu idu ik seite impat. 
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